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MONTECARMELO

Avda. Monasterio El Escorial, 6.
28049 Madrid. Tfno.: 917 370 457

CHAMARTIN

C/ Oruro, 11. 28016 Madrid.
Tfno.: 910 592 215

SAN BLAS - CANILLEJAS

C/ Albasanz, 68. 28037 Madrid.
Tfno.: 910 059 011

info@restaurantemarytierra.es
www.restaurantemarytierra.es




S —

\CA
TRONOM
OFERTA GAS O

Para empezar
Queso tostado de oveja con picos artesanos

Para compartir

Cecina de Angus con almendras
tostadas y AOVE arbequina

Nuestra ensaladilla con ventresca de atin

Sam de langostino en tempura, rebozado
en panko y cubierto de salsa sweet chilli
con sésamo de waasabi

Principal a elegir
(minimo 2 personas por cada tipo de paella)
Arroz del sefiorito

Carrillera de ternera al Pedro Ximenez
con parmentier de patata

Bacalao de Islandia gratinado
con alioli de pimentén

Para terminar
Nuestro surtido de postres de la casa

Bebidas

Cerveza, refrescos y agua Solan de Cabras

VINO TINTO a elegir
Rioja Finca San Martin Crianza
Ribera del Duero Bela

VINO BLANCO
Rueda Montespina

Cafés e infusiones

Presupuesto por persona

45€
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COPAS: 8€ o ESPECIALES: 9€ ¢ PREMIUM: 10€
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Para empezar
Cucharita de tartar de salmén alihado con mayokimchee

Para compartir

Tomate rosa relleno con crema de burrata
al aroma de albahaca

Rabitas de calamar nacional a la andaluza
con huevo y sal de trufa

Flor de alcachofa confitada a baja temperatura
con salsa romesco y parmesano

Principal a elegir
(minimo 2 personas por cada tipo de arroz)

Arroz de pato, puerros y ajos tiernos
Arroz meloso de pulpo y langostinos
Steak tartar
Entrecot de vaca madurada con patatas y pimientos de padrén
Lubina a la sal sobre tomate concasse y salsa tartara

Chipirones a la plancha con cebolla caramelizada,
puntos de alioli y patitas rebozadas al centro

Para terminar a elegir
Brownie de chocolate con nueces y helado de pistacho
Tarta de queso

Bebidas

Cerveza, refrescos y agua Solan de Cabras

VINO TINTO a elegir
Rioja Martinez Lacuesta Cuveé
Ribera del Duero Pago de los Capellanes Roble

VINO BLANCO a elegir
Rueda La Caprichosa / Albarifnio Martin Cédax

Cafés e infusiones

Presupuesto por persona

S55€

IVA INCLUIDO

COPAS: 8€ o ESPECIALES: 9€ « PREMIUM: 10€
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Para empezar
Gilda de gordal con su piparra y anchoa del Cantabrico

Para compartir
Jamoén ibérico de bellota D.O Guijuelo
Puerro gratinado relleno de gambas
Pulpo a la plancha con parmentier de patata
Almejas a la marinera

Principal a elegir
(minimo 2 personas por cada tipo de arroz)
Arroz de carabinero
Arroz meloso de rabo de toro y shiitake
Taco de solomillo de vaca a la plancha con patatas
T-Bone de ternera (pieza de 1kg para cada dos)
Pixin al horno con refrito de ajos
Tataki de atun rojo

Para terminar a elegir
Tarta fina de manzana con helado de vainilla
Torrija caramelizada con helado de avellana

Bebidas
Cerveza Mahou, refrescos y agua Solén de Cabras

VINO TINTO a elegir
Rioja Luis Cafas Reserva
Ribera del Duero Emilio Moro

VINO BLANCO a elegir
Rueda Javier Sanz / Albarifio Terras Gauda

Cafés e infusiones

Presupuesto por persona

60€
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COPAS: 8€ o ESPECIALES: 9€ « PREMIUM: 10€




